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\ RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE

Primaire - Menu du 10 novembre au 19 novembre
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\ RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE
Primaire - Menu du 17 novembre au 21 novembre
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\ RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE
Primaire - Menu du 24 novembre au 28 novembre
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE
Primaire - Menu du | décembre au S décembre
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE
Primaire - Menu du 8 décembre au 12 décembre
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RESTAURANT SCOLAIRE DE CARTELEGUE
Primaire - Menu du 15 décembre au 19 décembre
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